Retour du Projet “Back to
school” au mardi 8 Octobre
2024 — Le Vieux Chateau -
Tanguy de Turck

Ce projet nommé « Back to school » a pour but d’inviter un
chef connu et reconnu de la région afin qu’il puisse venir
prodiguer ses conseils aupres de nos éleves d’'hotellerie en
réalisant un menu 4 services qu’'il aura lui-méme défini.

Nous vous accueillerons le mardi 8 Octobre 2024 avec le chef
Tanguy de Turck du restaurant Le Vieux Chateau a Flobecq.
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*J “\MLE CHEF TANGUY DE TURCK DU VIEUX
CHATEAU®* A FLOBECQ VOUS CONVIE
{“;‘}‘\ AU RESTAURANT DIDACTIQUE .l
"CARBONNELLE"
LE MARDI 8 OCTOBRE 2024

Caufre rosette /betterave/miso
Tzatziki
Merlan/rouille/soupe de poissons

MISES EN APPETIT |.
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ENTREE
Loup de mer/taco de céleri-
rave/salicorne/jus au coquillage
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PLAT
Coucou de Malines au big green

egg/structure de carottes/sauce poulette
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DESSERT
Pomme/sabayon au calvados/glace feuilles
de figuier
INFORMATION
Réservation souhaitée pour le mardi 24 septembre au plus
tard a I'adresse mail: restaurant.didactique@valitma.be

(nom+nombre de couverts).
Ouverture du restaurant a 12H30

ombre de couverts limités, paiement par carte uniquen

+ vins (eaux, biére et softs non compns) & f
Entrée par le parking de la Rue de La prévoya

Menu vins compris au prix de 45,00 EUR ou 30 QO UR h%rs *




