
 

 

 

Tarif des produits de nos ateliers ouverts 

 

La section Boucherie-Charcuterie-Traiteur vous propose : 

 

Produits  Prix 

Filets de poulet marinés 400gr  5.00 

Braisades de canard marinées 200gr  3.00 

Brochettes de mini boulettes 500gr 5 5.00 

Brochettes de mini boudins 2pcs  3.00 

Brochettes de bœuf marinées 500gr  10.00 

Côtes de porc s/os marinées  4.50 

Lards marinés en tranches 500gr  4.00 

Brochettes de porc marinées 500gr  6.00 

Jambon cuit maison marinade miel-moutarde  5.00 

Merguez pur agneau 500gr  7.00 

Steaks de bœuf marinés 500gr  10.00 

Saucisses barbecue 500gr 5 4.00 

Saucisses au fromage 500gr  4.00 

Braisades de porc 400gr  4.00 

Steaks de bœuf extra 500gr  10.00 

Contrefilet de bœuf 500gr  9.00 

Rosbeef 1kg  18.00 

Côte à l’os (poids variable)  Prix étiquette 

Filet pur de bœuf 500gr  12.00 

Plateau BBQ +/- 1,2kg (4pers)  10.00 

Haché porc/bœuf 500gr  4.00 

Steaks hachés au fromage 500gr  6.00 

Rôti de porc au carré 500gr  5.00 

Américain préparé 200gr  2.20 

Salade de viande 200gr  2.00 

   

Lardons fumés 150gr  2.50 

Boulettes rôties à l’ail 2pcs  3.00 

Pain de viande cuit façon « Bonne maman »  2.50 

Saucisson fermier 1pc  3.50 

Galantine pistaches pruneaux 150gr  3.00 



 
 

 
  

Saucisses grill au cheddar 2pcs  4.00 

Boudins blancs curry 2pcs  4.00 

Boudins blancs campagne 2pcs   4.00 

Boudins blancs mandarine 2pcs  4.00 

Boudins blancs à la provençale 2 pcs  4.00 

Boudins blancs pommes caramélisées 2pcs  4.00 

Saucisses sèches apéro 2pcs  3.00 

Cochon de lait farci aux pistaches pruneaux  3.50 

Pâté au cheddar 250gr  3.50 

Pâté à la mandarine 250gr  3.50 

Saucisses barbecue 2pcs  3.50 

Jambon cuit maison 250gr  3.00 

Filet de dinde farci 150gr  3.50 

   

Pizza au légumes grillés   5.00 

Pizza jambon-mozzarella  5.00 

Quiches lardons poireaux  4.50 

Tarte provençale  4.50 

Lasagne bolognaise   5.00 

Moussaka  5.00 

Salade pommes de terre 500gr  2.50 

Salade pâtes grecques 500gr  2.50 

Taboulé 500gr  2.00 

   

VANRYSSEL CH.                 GEERS J. 

Chef d’atelier                                                                                                                               Direction f.f. 

 

 

La section boucherie  

vous remercie votre visite !!! 


