Ecole Val Itma
Section Boulangerie - Patisserie
Chaussée de Lille, 2 - 7500 Tournai Site 2

Vétements de section
2021-2022

Section Boulangerie — Patisserie
Prix a titre indicatif

Vétements
Veste de cuisine manches longues G_”s biais Orange . >0,00€
Pantalon professionnel de cuisine P|§d de poule marine 20,00€
. Gris 4,50€
Calot pointu
Charlotte Alex filet aéré Blanc 6,50¢
Tablier petit chef sans bavette Orange 10,00€
Essuie 100% coton Carreaux bleus et blanc 3,00€
Chaussures de sécurité normée S2 en-20345 Blanc 35,00¢
Coutellerie
A partir de la 2°™ année ]
Malette avec cadenas numérique format patissier ] 40,00€
Poche a douille nylon 45cm ] 5,00€
Métre-ruban dérouleur ] 2,50€
Palette inox 18cm fine ou large ] 5,00€
Corne en plastique ] 2,50€
Coupe-pate inox ] 4,00€
Ciseaux inox démontable ] 12,00€
Couteau Office 10cm ] 7,50€
Roulette dentelée ou unie ] 4,00€
Douille (inox 6-8-10-12-14) lise ] 3€/piece
Fouet inox I 4,50€
Pinceau plat — poils — 4,00€
A partir de la 3°™ année —
Douille (inox 4-6-8-10-12-14) cannelée — 3€/piéce
Douille inox a blche a 8pont — 4,00€
Couteau a génoise — 20,00€
Palette inox 23cm — 7,00€
Couteau demi-chef 20cm | 14,00€
Econome L | 4,00€
A partir de la 5°™ année -
Fourchette praline 2 dents | 10,00€
Thermometre digital -50° a +200° ] 22,00€
Palette inox 30cm L 10,00€
Maryse L 2,50€
Triangle inox L] 4,00€
Couteau Chef 25cm L 20,00€
Couteau Office 10cm 7,50€
Palette coudée 29cm | 11,00€




Section Boulangerie — Patisserie
A partir de la 7°™ année

Canneleur (droitier ou gaucher) 4,00€
Zesteur 4,00€
Thermometre confiseur (sucre) +80° a 200° 15,00€

Léche plat 3,00€




