Projet “Back to school 3” du
mardli 7 Mars 2023 — La Petite
Madeleilne

Ce projet nommé « Back to school » a pour but d’inviter un
chef connu et reconnu de la région tous les mois et demi afin
qu’il puisse venir prodiguer ses conseils aupres de nos éleves
d’hotellerie en réalisant un menu 4 services qu’il aura lui-

méme défini.

Nous vous accueillerons le mardi 7 Mars 2023 avec le chef
David Dufranne du restaurant La Petite Madeleine a Tournai.
Mise a jour :

Merci pour votre engouement, les réservations sont dés a
présent cloturées.
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"Back to School 3"

By David Dufranne
Mardi 7 mars 2023

Menu

Mises en bouche

*Ceviche de skrei/guacamole/radis/
coriandre/fruit de la pass{lon

“Tartare de boeuf/huitres/salicorne
$ * ok ok ok ke . ¥
-

Entrée chaude
*Mosaique de saumon fumé et p(‘eaux/vinaigrette
aux billes de hareng

*ox K Kx

Plat
*Volaille farcie/choriZo4riz rouge de
Camargue/racines/cannelloni de chou
vert/earotte/chiconnette
Dessart ~
- “Le tout ch lat
Sorbet/sabayon/tuile/caramel beurre salé

Réservatiun aitée L - endrgsdi 17 féevrier
2(723‘-‘a'u._plus tard a I'adrewlz
restaurant.didactique@walitma.be (m@m+nombre de

:_._cou{hé.rts)‘ -
Ouvertlre du restaurant a 12H15 (veuillez &tre présent
a I'heure).
Menu vins compris au prix de 42,00 TTC ou 30,00
TTC hors vins
Nombre de couverts limité
Paiement par carte uniquement

Entrée parking rue de La Prévoyance




